DE ECHTE HUISKAMER WAAR GOED ETEN EN DRINKEN
EEN FEESTJE IS EN GEZELLIGHEID VANZELFSPREKEND

1 uur basis drank 19.50
luxe + 4.00

Lunch arrangementen Borrelgerechten

Brabantse lunch 14.50 FRIET 4.50
vanaf 20 personen | wisselend | typisch Brabantse

invulling zoals krentenbrood, worstenbrood etc.

2 uur basis drank 25.50

LOADED FRITES RENDANG 6.50 luxe + 5.00

SLIDER 7.50
3 uur basis drank 31.50

luxe + 6.00

Lunch plateau 16.50

Ceasar salade | tomatensoep met ballen | kroket met
brood | coleslaw | plat- en bruiswater | Brabants
worstenbroodje +3.50

CARPACIO 5.50
NARSTIENGEES C IR €20 4 uur basis drank 37.50
ROELS SATE 7.50 luxe +7.00
Warme lunch 23.50

Tomatensoep met ballen | stoofvlees met friet MINI' FLAMMKUCHEN 6.50

5 uur basis drank 44.50

+
ONTVANGST PLATEAU 5.50 e+ 7.00

We kunnen rekening houden met allergieén, deze horen
we graag 24 uur vooraf aan de reservering.

Borrel gerechten en dranken kunnen

BITTERGARNITUUR 14 STUKS 14.50 CETE TG [ e B L

Keuzemenu (tot 35 personen)
Ontvangst met brood & dips

GANG 1

Tomatensoep

Met ballen | kruidenolie | bieslook |
pesto | rucola

Carpaccio

Parmezaanse kaas | truffelmayonaise |
pesto | rucola

Buffelmozzarella

Tomaat | pesto | crostini

MIXED PLATTER 7.50

Tasting menu
Ontvangst met brood & dips

GANG 1

Carpaccio

Parmezaanse kaas | truffelmayonaise
pesto | rucola

GANG 2
Buffelmozzarella
Tomaat | pesto | crostini

voor iedereen gelijk. Uitzonderingen
kunnen we rekening mee houden.

Menu van de chef
Ontvangst met brood & dips

GANG 1

Carpaccio

Parmezaanse kaas | truffelmayonaise
pesto | rucola

GANG 2
Tomatensoep + 5.50
Met ballen | kruidenolie | bieslook

GANG 3 GANG 3
GANG 2 Quesadilla Roels saté
Roels saté Brisket | bbg saus Gemarineerde kippendijen | satésaus |

Gemarineerde kippendijen | satésaus |
cassave | atjar

Spicy gamba noodles

Rode curry kokossaus | oosterse
groenten | udon noodles

Pinsa romana

Pizza | tomaat | artisjok |

romige mozzarella | pesto | rucola

GANG 3
Brownie & blondie
Framboos | witte chocolade

GANG 4

Slider

beef | cheddar | augurk | Roels saus
Optioneel: loaded frites + 6.50 per portie

GANG 5
Dessert van de chef

€ 38.50 per persoon
Kan zowel staand als zittend worden

cassave | atjar | friet

GANG 4
Dessert van de chef

€ 32.50 per persoon

4 gangen geen keuze grote groepen

geserveerd, de gerechten zijn kleinere porties. Staand menu

Geserveerd met friet en salade

€ 34.50 per persoon CANe 1 :
Carpaccio + 12.00 (optioneel)
Parmezaanse kaas | truffelmayonaise
pesto | rucola

Basismenu

BOSSCHE SANG 2
Met friet en sla bij het hoofdgerecht. Tomatensoep

Tomatensoep

Met ballen | kruidenolie | bieslook |
pesto | rucola

Roels saté

gemarineerde kippendijen | satésaus |
cassave | atjar

Dessert van de chef

€ 28.50 per persoon

LOCALS

CUISINE + CULTUUR

Met ballen | kruidenolie | bieslook |
pesto | rucola

GANG 3

Roels saté

Gemarineerde kippendijen | satésaus |
cassave | atjar

GANG 4
Dessert van de chef

€ 31.50 per persoon

bosschelocals.nu | info@bosschelocals.nu

De genoemde prijzen zijn een indicatie, niet bindend




